
 
 
 

SPEISEKARTE  



	

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie uns gerne an. 

 
UNSER   AKTUELLES   MENÜ 
 
Schaumsüppchen von weißen Zwiebeln und Polenta 
Rauke | Rauchmandel | Arancini  

* * * 
Mille Feuille von Gewürzlachs 
Gurke | Avocado | Dill-Rahmeis 

* * *  
Rinderfilet Tatar mit rotem Portwein 
Estragon | Butterstriezel | Pastinake 

* * * 
Kabeljau mit Kokos-Zitronen-Crumble 
Petersilienwurzel | Perl-Couscous-Risotto | Zitrone 

und/oder 

Rinderfiletsteak Stroganoff 
Rote Bete | Champignons | Macaire-Kartoffel 

* * * 
Kirsche und Banane 
Sauerkirsche | weiße Schokolade | Pistazieneis 

oder 

Käsevariation vom Affineur Waltmann 
Früchtesenf | Früchtebrot  

 
Menü in 4-Gängen                          75,00 € 
( Suppe, Mille Feuille, Fisch oder Fleisch, Dessert oder Käse ) 
 

Menü in 6-Gängen                                     108,00 € 
( Suppe, Mille Feuille, Tatar , Fisch,  Fleisch, Dessert oder Käse ) 

 

  
korrespondierende Weinbegleitung 0,1l zu jedem Gang 
4 Gang   39,00 €   6 Gang   59,00 € 
 



	

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie uns gerne an. 

UNSER   VEGETARISCHES   MENÜ 
 
 
Schaumsüppchen von weißen Zwiebeln und Polenta 
Rauke | Rauchmandel | Arancini   

* * * 

Crème Brûlée von Fetakäse 
Getrocknete Tomate | Basilikum | Pinienkerneis 

* * * 

Getrüffelte Kartoffel Schupfnudeln 
Majoran Pilze | Birne | Parmesan 

* * * 

Crème Caramel 
Haselnuss | Nougat | Kaffee 

oder 

Käsevariation vom Affineur Waltmann 
Früchtesenf | Früchtebrot  
 
 
 
 
 
 
 
Menü in 4-Gängen                                                       63,50 € 

 
korrespondierende Weinbegleitung 0,1l zu jedem Gang 
4 Gang   39,00 € 

 

 

 



	

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie uns gerne an. 

 

VORSPEISEN 
 
Schaumsüppchen von weißen Zwiebeln und Polenta                                9,50 € 
Rauke | Rauchmandel | Arancini 
 

Mille Feuille von Gewürzlachs                   19,50 €                                                                            
Gurke | Avocado | Dill-Rahmeis  
 

Jakobsmuscheln mit Zitronengras und Ingwer              19,50 €                                                                            
Curry Linsen | Senfkohl | Limette  
 

Rinderfilet Tatar mit rotem Portwein                                                  19,50 € 
Estragon | Butterstriezel | Pastinake 
 

Crème Brûlée von Fetakäse                                                    18,00 € 
Getrocknete Tomate | Basilikum | Pinienkerneis 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



	

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie uns gerne an. 

 
HAUPTGÄNGE 
 
Kabeljau mit Kokos-Zitronen-Crumble                               38,00 € 
Petersilienwurzel | Perl-Couscous-Risotto | Zitrone 
 

Geräucherte Scholle und Ochsenherztomate                 33,00 € 
Staudensellerie | Drillinge | Pecorino    

 
Rinderfiletsteak Stroganoff                              38,00 € 
Rote Bete | Champignons l Macaire Kartoffeln 
 
Maispoularde und Parmaschinken                                 32,00 € 
Mais | schwarzer Knoblauch | cremige Polenta | Salbeijus              

 
Getrüffelte Kartoffel Schupfnudeln                                 27,00 €  
Majoran Pilze | Birne | Parmesan 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



	

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie uns gerne an. 

 
DESSERTS 
 
Kirsche und Banane                                                       16,00 € 
Sauerkirsche | weiße Schokolade | Pistazieneis 
 
Crème Caramel                                                           16,00 € 
Haselnuss | Nougat | Kaffee       
 
Kugel hausgemachtes Sorbet                            4,00 € 
 
Kugel hausgemachtes Sorbet mit Prosecco                          8,50 € 
 
Kugel hausgemachtes Sorbet mit Vodka                                      9,50 € 
 
Käsevariation vom Affineur Waltmann           18,00 € 
Früchtesenf | Früchtebrot 

 


